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[ | SwissPrimGourmet ist die Dachmarke von Mutterkuh Schweiz flir hochwertiges Schweizer Rind- und Schwei-

* * * 7«':( * nefleisch in Zusammenarbeit mit Traitafina.

Sie finden SwissPrimGourmet in der Qualitdtsgastronomie, bei Spezialisten im Detailhandel und in ausgewdhl-
primﬁﬂllrmc' ten Metzgereien. Sie kdnnen SwissPrimGourmet direkt bei Traitafina im Online-Shop oder in Lenzburg beziehen
(www.traitafina-metzg.ch).
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| aus tierfreundlicher Haltung

aus tierfreundlicher Haltung
SwissPrimBeef - Qualitdtsrindfleisch aus Mutterkuhhaltung
fir die Gastronomie
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Tiere aus Mutterkuhhaltung: Das Kalb wdchst bei der Kuh in Freilauf- und Weidehaltung
mit seiner Herde auf und frinkt Muttermilch. Ab einem Alter von sechs bis zehn Monaten
geht es in die Ausmast mit stindigem Zugang zum Laufhof.

Natiirliche Fiitterung: Grosstenteils mit Gras, Heu und Mais, kein Palmfett, nur Soja aus
nachhaltiger Produktion.

Garantiert Gourmetfieisch: Die weltweit bekannten Fleischrinderrassen Aubrac, Charolais,
Hereford, Limousin und Simmental versprechen vorziigliche Fleischqualitéit.

.. SwissPrimGourmet

i SwissPrimPorc - Qualitéts-Gourmet-Schweinefleisch

enarbeit mit Traitafina ' & YN N ", Spezielle Fiitterung: Eine gezielte Futterung mit Krutern und TradiLin garantiert einen
=ra » ‘ | % hervorragenden Geschmack und ein erndhrungsphysiologisch vorteilhaftes Feftsduremuster.
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Tierfreundliche Stille: Die Tiere werden in Stéllen mit Bewegung und Beschffigung
(u.a. Stroh) gehalten.

Garantiert Gourmetfleisch: Das Programm SwissPrimPorc fordert eine Qualitéits-
Schweinefleischproduktion. Die Fitterung und der Standard verleihen dem Fleisch viel
Genuss und Geschmack.

”
..6_ {\/AAQEER EJE'EE%S,SWSEE'Z Regelmiissige Kontrollen: Die Betriebe werden von beef control kontrolliert.
traitafina X xﬁTCGCAAMMAﬁ&EASS\(/'éZ[EEA Riickverfolgbarkeit: Mit einem Tierpass garantiert Mutterkuh Schweiz die Einhaltung des SwissPrimGourmet-Standards
genuss leben

fur jedes einzelne Tier in Bezug auf Rasse, Herkunft, Haltung und Fitterung.
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Weiderind und Premium-Beef sind die Marken fir hochwertiges Schweizer Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung
in Zusammenarbeit mit Transgourmet.

"
My Ve on Weiderind und Premium-Beef

Sie finden die Produkte in der Qualitdtsgastronomie und bei Transgourmet/Prodega (www.transgourmet.ch).

Gourmetfieisch
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Tiere aus Mutterkuhhaltung: Das Kalb wéchst bei der Kuh auf und trinkt Muttermilch.

Natiirliche Fiitterung: Hauptsdchlich oder ausschliesslich mit Gras und Heu, kein Soja
oder Palmfett.

Weidehaltung: Wdhrend der ganzen Lebensdauer von Frihling bis Herbst tdglicher
Weidegang, im Winter Auslauf im Laufhof. Die Tiere kdnnen sich frei bewegen.
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Garantiert Gourmetfleisch: Weidehaltung, Grasfltterung und Fleischrinderrassen
garantieren eine ausgezeichnete Fleischqualitdt.
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, Premium-Beef
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% in Zusammenarbeit mit Transgourmet NTR o = L | Tiere aus Mutterkuhhaltung: Das Kalb wéchst bei der Kuh in Freilauf- und Weidehaltung mit
; L TR a1 . £ . » g seiner Herde auf und trinkt Muttermilch. Ab einem Alter von sechs  bis zehn Monaten geht es

] o - ‘ : 3 ; in die Ausmast mitf stetigem Zugang zum Laufhof.

Natiirliche Fiitterung: Grosstenteils mit Gras, Heu und Mais, kein Palmfett, nur Soja aus
nachhaltiger Produktion.

Garantiert Gourmetfieisch: Sie erhalten Angus und Simmental Premium-Beef mit
garantierter Abstammung. Die weltweit bekannfen Rassen Angus und Simmental
versprechen eine vorztigliche Fleischqualitét.
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% ZI:}?)%EA {\,A:CW,EE ﬁgg%ﬂls\/\gz Riickverfolgbarkeit und Kontrolle  Regelmissige Kontrollen: Die Betriebe werden von beef control kontrolliert.
TRANSGOURMET K T Riickverfolgbarkeit: Mit einem Zertifikat garantiert Mutterkuh Schweiz die Einhaltung des Weiderind- respekiive

Premium-Beef-Standards fur jedes einzelne Tier in Bezug auf Rasse, Herkunft, Haltung und Futterung.




